Besuchen Sie uns: ‘ ’ oo *
@ www.bkh.ch @haenggi_minbeck W

Pk
WOCHEN-MENUPLAN

14. September bis 18. September 2026

Take-Away
cHF 11.00

Preis im Café:

CHF 14.80

Tageshit 1 Tageshit 2
0 20 Alplermagronen
mit Apfelmus
Pouletbrust Alol
15.09.2026 an Schnittlauchsauce P e_rmagronen
serviert mit Kartoffel-Lauch-Gratin mit Apfelmus
Rind h | Pouletbrust
16.09.2026 Indsgesc n_etz_e tes an Schnittlauchsauce
Stroganoff mit Reis serviert mit Kartoffel-Lauch-Gratin
. Rindsgeschnetzeltes
17.09.2026
Spaghettl BOIognese Stroganoff mit Reis
18.09.2026 TomaterF: Mlqzzar ella Spaghetti Bolognese
avioll
156 26 Balsamico-Rindragout

mit Krawattli

Fleischherkunft: Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Fleisch

Téaglich frisch von unserem Chefkoch Jean-Marc Burgan fiir Sie zubereitet.
Ohne Konservierungsmittel.




Besuchen Sie uns: ‘ ’ oo *
@ www.bkh.ch @haenggi_minbeck W

o
Take-Away WOCH E N_M E N 0 PLAN

cHF 11.00
. 21. September bis 25. September 2026

Preis im Café:

CHF 14.80

Tageshit 1 Tageshit 2

5 20 Balsamico-Rindragout

mit Krawattli

Fusilli <tMimosa»

22.09.2026 Pasta mit Schinken, Ei & Balsam'?°K'R',f‘ﬂrag°“t
Petersilie an einer Rahmsauce Iy
Hackbraten Fusilli «cMimosa»
23.09.2026 an einer Rosmarinsauce Pasta mit Schinken, Ei &
serviert mit Kartoffelstock Petersilie an einer Rahmsauce
Hackbraten
24.09.2026 Poulet mediterran an einer Rosmarinsauce

serviert mit Kartoffelstock

25.09.2026 Formagglp € Pesto Poulet mediterran
Ravioli
Kalbsgeschnetzeltes
28.09.2026 «Ziri» Art

mit Kartoffelaratin

Fleischherkunft: Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Fleisch

Téaglich frisch von unserem Chefkoch Jean-Marc Burgan fiir Sie zubereitet.
Ohne Konservierungsmittel.




